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Cﬂsmﬂpoluan - nicht nur ein neuer Name, auch eine neue Idee fiir das
urmrestaurarnt | AT L] M1[ frmchem DEEIEH. lnnwntwur

Tet:'hmlr. kreativen und trondignn Spem&n haben wir far Sie,
unsere Gaste, eine moderne Erlebniswelt geschafﬁ:n.

Das neue COSMO, wie es
wehon hebevoll genannt wird, konnen
Veranstalter und Aussteller, aber auch
die Offentlichkeit seit Ende Okrober tag-
lich von 8 bis 16 Uhr encdecken, Interes-
sieren durfte Sie auch, zu welch attrak-
tiven Preisen Sie bei uns gepflegt essen
konnen — und das in einer Umgebung,
dit einen einmaligen Ausblick bietet.

o 1 serze der han-
noverschen Gastro-Szene sozusagen die
Spitze auf. Vom Turm-Restaurant aus
streife Thr Blick ober das gesamie Messe-
gelande. Bei Hannoweranern mogen da
ErinineEry ngen an die Expo wach wer-
den, beispielsweise an die Seilbahn, mit
der sich das Gelande von oben erkunden
ek, Ahnlich werden Sie sich im newen
Cosmopolitan fihlen: Ein Messegelande
won oben = das st einen weiten und
dritben Blick wert!
Als Erdffnungsaktion spendiert die
Messe Castronomie [MG) dbrigens in
den ersten Wochen einen erfrischenden
BegriBungscocktail.
Ein Cesprich mit Geschiftsfihrer

Rolf Schwichtenberg:

Herr Schy tenb
in wenigen Tagen erdffnet das Fl!-EI_
stuck™ mit newem Cesicht, Wie kamen
Sie auf Cosmopolitan und wie beschrei-
ben Sie das neue Restaurant?

5 150 21711 exklusives Restaurant in
318 Metern Hohe mit einem — Zumindest
bei gutem Wetter - atemberaubenden
Blick. Der Narme Cosmopolitan aisoziert
die vernetzte Welt mit Crossover-Gefihl
und zeigt ein internationales Flair — in
F.‘l|I:llgli-'i.llaflI:mJE-| und Ingerieur,
rETIALL QAS ist es, was
Aussteller und Gaste in Hannover erle-
ben waollen. Sie sprechen von einem
innovativen Ambiente. Was ist neu im
Cosmopolican?
"-!"'-'I."": L!.”'___ 4 . :
ADZESEIIET] von der energiespa
renden Kuchentechnik ist das Design
im Restaurant jerzy frischer und von
einer schlichien E|r511n: Eepragt. Im
Eingangsbereich laden Stehtische zum
Verseilen bei einem Drink ein, herrliche
Aussichr inklusive, Was unsers
Geschaftskunden jedoch interessieren

.ﬂ.n.ﬂ:ilgl:

wird, 15t die Kommunikationstechnik.
Imernetanschiuss, Beamer und Laug-
iprecher unteritutzen Prasentationen
bei Sitzungen oder Seminaren. Direkt im
Foyer ist ein Bildschirm angebrachr, auf
dem Speisen ange kr'.indig: oder Gaste
mit Namen begrafit werden kannen.

In der Erdffnungswoche werden wir

das COSMO mit neuer Speisekare
vorstellen. Bei den Speisen gehen wir
neue Wege und bieten taglich eine er-
weilerte Auswahl und ein w.-r.-gruri-.qhm
Geniche an, Fr Emahn.m&sl;-ewuntc
werden die Kalorien in der Karte aufge-
fuhre sein. Zudem wollen wir regelmiliz
ein Bio-Gercht ing .ﬂ.nﬁ-_-bm aufnehmen.

, das ist kein Scherz. Die wenigsten
wissen, dass das Cormopolitan mit einer
Kapazitit von rund 230 Platzen taglich
won 8 bis 16 Uhr - auBer am Wochenen-
de - auch fir Giste von auBerhalb ge-
offnet ist. Mit dieser Aktion wollen wir
das Messerestaurant bekannter machen,
in das Bewusstsein der Hannoweranes
ricken und schlieBlich nachhaltig stei-
gende Umsitze generieren. Das
COSMO kann auBerhalb der Messen von
Jedermann zum Frithstiick oder Mittag-
essen besucht werden. Veranstaltungs-
anfragen oder Reservierungen bitte bei
Heike Ropers unter Tel (og11) 8933125,

COSMOPOLITAN

Offungsaeiten: Taglich von & bis 16 Uhe
Anmeidung: hedue. ropersi@messe.dr,

Tel, ER-33125

Mrw: Vegetarisches und Bio-Geriche

Cstes Wir frewen wns ouf jeden Gast rund um
wid uu_lﬂ.frhulb wonn Aleien,



